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WER WIR SIND

Wir sind der Verband der Organisationen der Erzeuger 
Kanarischer Banane (ASPROCAN) und vertreten zum einen 
100 % der Erzeuger Kanarischer Bananen und zum anderen 
die sechs Organisationen, die die Früchte dieser mehr als 
7.300 Erzeuger auf sechs verschiedenen Inseln vertreiben.

ASPROCAN ist das Vertretungs- und Verwaltungsorgan der 
geschützten geografischen Angabe (g.g.A.) und verantwort-
lich für die Förderung der dadurch geschützten Marke 
„Plátano de Canarias“.

Unsere Kunden können auf die Unterstützung der Branche 
zählen, wenn es darum geht, die Import-Export-Aktivitäten 
mit unseren Organisationen zu koordinieren und Werbe- 
und Promotionspläne für die Erschließung neuer Märkte 
umzusetzen.

Diese Unterstützung wird in Form von Image- und Merchan-
dising-Maßnahmen an den Verkaufsstellen umgesetzt, um 
die Bekanntheit des Produkts zu steigern, den Verbrauch zu 
fördern und die Kunden zu binden.
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E I N L E I -
T U N G

La Gomera
144 Ha

Tenerife
3.894 Ha

Gran Canaria
1.783 Ha

Fuerteventura
1 Ha

Lanzarote
3 Ha

La Palma
2.757 Ha

El Hierro
57 Ha t o ta l

Plátano de Canarias ist ein traditionelles Produkt, 
welches bereits seit 1540 kultiviert wird.
Generation für Generation sind die „Plátano de 
Canarias“-Bananen zu einem immer wichtigeren 
Teil des Lebens, der Landschaft und der Bräuche 
der Inseln geworden.
Durchschnittlich ist eine Plantage 1 Hektar groß, 
was den familiären Charakter der Produktion 
widerspiegelt.

Dieser familiäre Charakter bringt ein Höchstmaß 
an Nachhaltigkeit mit sich, da Plátano de
Canarias die Lebensgrundlage für Tausende von 
Kleinerzeugern darstellt.

Die Kanarischen Inseln sind eine der Regionen
in äußerster Randlage der Europäischen Union.

Die Produktion von Plátano de Canarias beläuft 
sich auf 420.000 Tonnen, was 65 % der 
europäischen Bananenproduktion entspricht. 
Dabei wird die Einhaltung der europäischen 
Normen und Vorschriften in den Bereichen 
Umwelt, Soziales, Arbeit und Produktion
sichergestellt, wodurch wir uns von unseren 
Mitbewerbern weltweit unterscheiden.
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2 . 1 E I N  B E S O N D E R E S  U N D
W E R T S C H Ö P F E N D E S  P R O D U K T

 

Die Bezeichung “Plátano de 
Canarias“ ist als g.g.A. 
(geschützte geografische 
Angabe) anerkannt und 
damit die einzige Frucht 
ihrer Art weltweit, die als 
solche von der Europäis-
chen Union anerkannt wird.
Die Europäische Kommis-
sion hat seine organoleptis-
chen Eigenschaften als 
einzigartig anerkannt, die 
ihm einen besonderen 
Geschmack und ein 
intensives Aroma verleihen. 

Das besondere Erkennungs-
merkmal ist seine leuchtend 
gelbe Schale mit kleinen 
dunklen Flecken.

Diese Eigenschaften sind 
der Grund dafür warum 
Plátano de Canarias heute 
zu einer der geschützten 
geographischen Herkunfts-
bezeichnungen zählt.

Diese einzigartigen Merk-
male sind weitgehend 
durch das Anbaugebiet,
die Kanarischen Inseln, 
bedingt.

Das subtropische Klima 
bedeutet, dass sich die 
Pflanze aufgrund der 
milden Temperaturen und 
der sanften, feuchten 
Winde langsamer entwic-
kelt als tropische Pflanzen.

Die längere Anbauzeit von 
6 Monaten an der Pflanze 
und die kürzere Transport-
zeit bedeuten, dass diese 
Banane den Kunden in 
einem frischeren und 
fortgeschritteneren Reifezus-
tand erreicht.

Die Unterscheidung zeigt 
sich auch darin, dass 
Plátano de Canarias einen 
eigenen Zolltarifcode hat.
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H E R K U N F T
NUR DAS KLIMA DER 

KANARISCHEN INSELN 
KANN EINE SO BESONDERE 
FRUCHT HERVORBRINGEN. 

A R O M A
EINZIGARTIGES, ÜBERWÄLTI-

GENDES UND UNVERGLEI-
CHLICHES AROMA

F L E C K E N
IHR ÄUSSERES 
ERSCHEINUNGSBILD IST 
EINZIGARTIG

G E S C H M A C K
IHR KÖSTLICHER GESCHMACK
KANN NUR DURCH
TRADITIONELLE, NATÜRLICHE
UND NACHHALTIGE
ANBAUMETHODEN ERREICHT
WERDEN



U N T E R S C H E I D U N G -
M E R K M A L E

S U B T R O P I S C H E S
K L I M A

Das subtropische Klima 
der Kanarischen Inseln 
mit ganzjährig milden 
Temperaturen
ermöglicht es den 
Plátanos, sich länger auf 
dem Feld zu entwickeln 
und mehr Zucker zu 
bilden, der ihnen ihren 
charakteristischen 
Geschmack verleiht.

Die Pflanze, die für den 
Anbau der Plátano de 
Canarias verwendet 
wird, basiert auf lokalen 
Zwergsorten der Sorte 
Cavendish, die an die 
Anbaubedingungen 
angepasst sind, eine 
kleinere Bananengröße 
haben und 
ausschließlich auf den 
Kanarischen Inseln 
angebaut werden.

Da Plátano de Canarias in 
Europa produziert wird, gelten 
für sie die höchsten Sozial- und 
Umweltstandards. Die
Schädlingsbekämpfung erfolgt 
auf der Grundlage der Richtlinie 
2009/128/EG, die einen 
integrierten Pflanzenschutz 
vorschreibt, bei dem kulturelle 
Praktiken und biologische 
Schädlingsbekämpfung
Vorrang haben.

Darüber hinaus setzt der Sektor 
auf ein nachhaltiges
Anbaumodell und ist bestrebt, 
die biologische
Schädlingsbekämpfung und die 
biologische Vielfalt zu den 
tragenden Säulen der Produktion 
zu machen.

A U S G E W Ä H L T E
S O R T E N

E U R O P Ä I S C H E  V E R O R D N U N G E N :
P F L A N Z E N S C H U T Z
U N D  S O Z I A L E S
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Darüber hinaus ist der Anteil 
an löslichen Zuckern im 
"Pátano de Canarias" 
innerhalb des Gesamtzuckers 
auch ein qualitativer
Unterschied zu seinen 
Gunsten, da er einen deutlich 
höheren Fruktosegehalt als 
eine herkömmliche Banane 
aufweist.

Fruktose hat eine geringere 
glykämische Reaktion als 
Saccharose, da sie einen 
sehr niedrigen glykämischen 
Index (GI) hat, was einen 
geringeren Anstieg des 
Blutzuckerspiegels bedeutet.

2.2

1.4

QUELLE: Cano M et al. Differences among Spanish and Latin-American
banana cultivars: Morphological, chemical and sensory characteristics.
Food Chemistry 1997; 59: 411-419.

 

“PLÁTANO DE CANARIAS”VERGLEICH
ZWISCHEN DEN
DURCHSCHNITTSWERTEN 
DER VERSCHIEDENEN 
KOHLENHYDRATE VON 
"PLATANO DE CANARIAS" 
UND ÜBLICHEN
BANANEN
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ANDERE BANANEN

22.4 G 8.5 G 14.1 G

8.4 G
18 G26.2 G

O R G A N O L E P T I S C H E R
V E R G L E I C H

BANANEN

F R U C T O S E

FRUCTOSE
(g/100 g, verzehrbarer Anteil)
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2 . 2  PLÁTANO DE CANARIAS
UND DIE UMWELT

Das Umweltbewusstsein der 
Branche ist so groß, dass 
Plátano de Canarias eine 
Zertifizierung für den 
CO2-Fußabdruck besitzt, die 
nicht nur die Produktion, 
sondern auch den Vertrieb 
und die
Vermarktung umfasst.

Bei der Produktion auf den 
Feldern wirkt der Anbau von 
Plátano de Canaria als 
Kohlenstoffsenke, indem er für 
jedes produzierte Kilogramm 
Bananen eine äquivalente 
Menge von 76,26 g CO2 
aus der Atmosphäre entfernt.

Berücksichtigt man den 
Vertrieb und die Vermarktung, 

so beläuft sich der 
CO2-Fußabdruck auf 121 g 
CO2/kg Banane, die an den 
kontinentalen Markt geliefert 
werden. Das sind verschwin-
dend geringe Werte für die 
Vermarktung von Frischobst.

2 . 2 . 1   BIO PLATANO DE CANARIAS

Die von den spanischen Behörden 
ausgestellte Zertifizierung für den 
ökologischen Landbau besagt, 
dass die landwirtschaftlichen 
Erzeugnisse in Übereinstimmung 
mit den europäischen Vorschriften 
erzeugt wurden: EG-Verordnung 
2018/848 über den ökologischen 
Landbau und die Kennzeichnung 
von ökologischen Erzeugnissen.

Diese Zertifizierung macht uns zu 
einer echten Alternative für 

Bio-Bananen bei europäischen 
Verbrauchern.

Unsere Produktion erfüllt alle 
europäischen Anforderungen an 
den ökologischen Landbau, was 
uns von der Produktion in Drittlän-
dern unterscheidet, die zwar nach 
ihren nationalen Standards als 
ökologisch gelten, aber aufgrund 
ihrer Produktionsmethoden nicht 
den europäischen Produktionsan-
forderungen entsprechen.
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HCP - 2022/0004

CO2-EMISSIONEN PRO KG PRODUKT:

- KANARISCHE BANANEN 195 GR
- AMERIKANISCHE BANANEN 1.000 GR



2 . 3
Q U A L I T Ä T S S I C H E R U N G

Die Strategie der Qualitätssicherung besteht in 
der Lieferung gesunder und sicherer kanaris-
cher Bananen unter dem Gesichtspunkt der 
Lebensmittelsicherheit und in Übereinstimmung 
mit den geltenden rechtlichen und regulatoris-
chen Anforderungen.

Für jede Lieferung werden die Erzeuger und 
Anbauflächen ausgewählt, die die Bananen 
liefern sollen.

Diese Auswahl erfolgt nach Qualitätskriterien 
des Produkts.Die ausgewählten Plantagen 
müssen über ein Gütesiegel verfügen, das 
garantiert, dass die erzeugten Früchte den 
Anforderungen entsprechen, wobei mindestens 
eine der folgenden Zertifizierungen vorliegen 
muss.
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GLOBAL GAP ist ein 
Standard, der den 
gesamten
Produktionsprozess von 
landwirtschaftlichen 
Betrieben und alle 
nachfolgenden
landwirtschaftlichen 
Tätigkeiten bis zu dem 
Zeitpunkt, an dem das 
Produkt den Betrieb 
verlässt, umfasst.

I n t e g r i e r t e  
P r o d u k t i o n

A n a l y s e  d e r  
A b f ä l l e  v o n  
P f l a n z e n s c h u t z -
m i t t e l n

Die integrierte Landwirts-
chaft ist ein Zwischenschritt 
zwischen traditioneller und 
ökologischer Landwirts-
chaft. Sie unterscheidet 
sich von der erstgenannten, 
weil sie eine umweltfreund-
lichere Produktion, einen 
kontrollierten Einsatz von 
Pflanzenschutzmitteln in 
den Kulturen und eine 
verantwortungsvollere 
Abfallwirtschaft anstrebt 
und versucht, die künftige 
Produktion nicht zu gefähr-
den.

Um die Lebensmittelsicher-
heit des zu versendenden 
Produkts zu gewährleisten, 
werden laufend Analysen 
der pflanzlichen Abfälle bei 
jeder Charge durchgeführt.

Diese Analysen werden in 
einem von der ENAC 
("Nationale Akkredi-
tierungsstelle") zertifiziertem 
Labor nach der Norm ISO 
17025 (Allgemeine Anfor-
derungen an die Kompe-
tenz von Prüf- und Kalibrier-
laboratorien) durchgeführt.

Mehr als 150 Wirkstoffe 
werden analysiert, um die 
Einhaltung der harmonisier-
ten europäischen
Rückstandshöchstwerte zu 
gewährleisten und die 
Sicherheit des Produkts zu 
garantieren.
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3 .   EINE PRODUKT MIT GESCHÜTZTER HERKUNFTSBEZEICHNUNG
MIT DER MÖGLICHKEIT IN MARKETING UND KOMMUNIKATION ZU INVESTIEREN

Plátano de Canarias ist 
nachweislich  erfolgreich 
bei der Unterstützung von 
Marketing und Öffentli-
chkeitsarbeit.
Plátano de Canarias ist die 
bekannteste Obstmarke in 
unserem Land und wird von 
den Verbrauchern mit 

Werten in Verbindung 
gebracht, die mit Qualität 
assoziiert werden.
Plátano de Canarias 
konkurriert nicht über den 
Preis, sondern über den 
Mehrwert. 
Unsere Plátano bietet einen 
Mehrwert in Bezug auf 

Geschmack, Umweltwerte 
und soziales Engagement.
Diese Aspekte sind in 
Spanien bereits geschätzt, 
und wir wollen, dass sie 
auch von den europäischen 
Kunden wahrgenommen 
werden, für die wir gerade 
die Märkte erschließen.

RANKING SPANIEN | RANKING PER BRANCHE (IM INLAND)
Führende Marken in allen Sektoren behaupten ihre Position

Quelle: “Brand Footprint 2023” Kantar

Ernährung Getränke Milchprodukte
Hygiene und 
KörperpflegeWaschmittel

Obst und
Gemüse

PLATANO DE CANARIAS MARKENIMAGE
Eigenschaften | QUELLE: GFK 2022

Qualitätsprodukt
Traditionell, mit umfangreicher Geschichte

100% spanische Marke
Leicht zu finden am Point of Sale

Erweckt Vertrauen in mich
Ich mag es

Ich würde es empfehlen
Hilft bei der Unterscheidung zwischen Bananen und Kochbananen

Meine Lieblingsbananenmarke
Ein Produkt aus lokaler Produktion

91,3
90,5
90,3
90,0
88,7
87,9
86,6
86,2
82,5
80,2
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Plátano de Canarias in den führenden Lebensmittelketten der Schweiz, COOP SUISSE und MIGROS.

Eines der Mitglieder unseres "Club de Fruterías" Werbekampagne mit Pedri, einem Profifußballer des
FC Barcelona und der spanischen
Fußballnationalmannschaft.
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MÄRKTE, AUF DENEN
WIR VERTRETEN SIND
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K O N T A K T

V E R B A N D  D E R  O R G A N I S A T I O N E N  D E R  
E R Z E U G E R  K A N A R I S C H E R  B A N A N E

( A S P R O C A N )

planta 7ª —
C.P. 38002-Santa Cruz de Tenerife (Spanien)

T +34 922 535 142 — +34 922 535 144
F +34 922 535 147

c.chico@platanodecanarias.es
www.platanodecanarias.eu

www.igpplatanodecanarias.es


